JULBUFFE

KALLA BORDET

Brédkorg, smér, Whiskycheddar, inlagd sillmed
rodlok & creme fraiche, senapsill, kraftsill,
havtornsill, kanel & apelsinsill, stekt inlagd
strdmming, gubbréra, fisk & skaldjurssallad,
agghalvor med rakor, gravad lax med
hovmastarsas, varmrokt lax, dilldressing, rokt
kalkon, julskinka med tva sorter senap, rokt viltstek,
vildsvinskorv, hjortkorv, radjurspaté,
Cumberlandsas, potatissallad, rédbetsallad

VARMA BORDET

Janssons frestelse, "kantarell & rotfruktsjansson”
(veq), kéttbullar,anammabullar (veq), prinskory,
revbensspjall, rodkal, brysselkal, 16k, pumpa,
ostpaj, kokt potatis

DESSERTBORDET

Brie, adelost, druvor, chokladfontan (ljummen
chokladsas vid catering) med farsk frukt och
marshmallows, ostkaka med sylt & gradde,
chokladkladdkaka, knack, julgodis

Pris: 450 kr p/p (priset galler vid min. best. 50 pers,
vid farre gaster begar offert)

KALL JULTALLRIK

Tio avde popularaste ratterna fran julouffén som
tex. sill, lax, agghalva med rakor, julskinka, paté, ost
Pris: 220 krp/p

2000

LOUIS DE GEER

Konsert & Kongress i Norrképing

KALL JULTALLRIK + SMAVARMT

Kall tallrik enligt ovan+ buffé med prinskoryv,
kottbullar, Janssons frestelse, rodkal

Pris: 285 krp/p

JULFRUKOST

Alt.1. Julskinksmérgas med senap
Kaffe & pepparkaka

Pris: 99 krp/p

Alt.2. Frukostbuffé med vortbréd, dgghalvor med
rakor, julskinka, senap, kalla kéttbullar, rédbets-
sallad, ost, grénsaker, risgrynsgrét med socker, sirap
& kanel

Kaffe & pepparkaka

Pris: 185 krp/p

DRYCKER
Glégg med mandel &russin 30 kr/st.
Lattdl/kolsyrat vatten/julmust 32 kr/st.

Starkodl, 33 cl. 60 kr/st.
Starkdl, 50 cl. 68 kr/st.
Snaps, 4 cl. 88 kr/st.
Kaffe 30 kr/st.

Samtliga priser ar presenterade exkl. moms.



